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X
軸
：
断
片
に
既
存
の
ア
ミ
ノ
酸
配
列
で
マ
ッ
チ
ン
グ
し
た
と
き
の
ス
コ
ア

Y軸：同じ断片を加工したアミノ酸配列でマッチングしたときのスコア

ス
コ
ア
の
高
い
断
片
は
、

ど
ち
ら
の
ア
ミ
ノ
酸
配
列

を
使
っ
て
も
同
じ
ス
コ
ア

で
同
定
で
き
て
い
る

既
存
の
ア
ミ
ノ
酸
配
列
で

ス
コ
ア
が
低
い
も
の
が
、

加
工
し
た
も
の
を
使
う
こ

と
で
、
ス
コ
ア
が
上
昇

F
ig
u
re
1
. 
ペ
プ
チ
ド
の
同
定
精
製
度
向
上

同
じ
L
C
-M
S
/M
S
の
結
果
に
対
し
て
、
２
種
類
の
ア
ミ
ノ
酸
配
列
D
B

を
使
っ
て
、
ペ
プ
チ
ド
の
同
定
を
マ
ス
コ
ッ
ト
に
よ
り
行
っ
た
結
果
、
公

共
の
ア
ミ
ノ
酸
配
列
D
B
（X
軸
）
で
は
高
い
ス
コ
ア
を
え
ら
れ
な
か
っ

た
２
５
個
の
ペ
プ
チ
ド
に
対
し
て
、
成
熟
構
造
と
多
様
性
を
考
慮
し
た

ア
ミ
ノ
酸
配
列
D
B
（
Y
軸
）で
は
、
高
い
ス
コ
ア
を
得
る
こ
と
が
で
き
た
。

蛋
白
質
同
定
精
度
向
上
を
実
現
す
る

ア
ミ
ノ
酸
配
列
作
成
ソ
フ
ト
ウ
ェ
ア
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F
u
g
u
re
2
. 
加
工
後
の
ア
ミ
ノ
酸
配
列
構
造

シ
グ
ナ
ル
ペ
プ
チ
ド
を
削
除
し
た
ア
ミ
ノ
酸
配
列
を
使
う

と
、
N
末
端
の
ペ
プ
チ
ド
に
ヒ
ッ
ト
し
、
デ
ー
タ
ベ
ー
ス
の

ア
ノ
テ
ー
シ
ョ
ン
を
精
査
す
る
こ
と
な
く
α
鎖
が
同
定
で

き
て
い
る
こ
と
が
わ
か
る
。
ま
た
、
α
鎖
の
み
の
配
列
に

し
た
こ
と
で
、
ス
コ
ア
も
ア
ッ
プ
し
た
。

 

※
使
用
し
て
い
る
デ
ー
タ
は
、
東
京
医
科
大
学
隆
雄
先
生
か
ら
ご
提
供
い
た
だ
き
ま
し
た
。

※
本
製
品
は
、
東
京
都
中
小
企
業
振
興
公
社
　
平
成
1
9
年
度
経
営
・
技
術
活
性
化
助
成
事
業
に
よ
り
商
品
化
し
ま
し
た
。


